
Notre Buffet Petit Déjeuner se compose de…

   Boissons chaudes (thé, café, lait…etc.) 
   Jus d’orange
   Pain de Campagne, Pain suédois et pain au lait
  Beurre, confitures, miel et Nutella
  Fruits & fruits secs
  Yaourts
   Œufs durs
   Fromage de vache BIO
   Céréales   

Petit Déjeuner pris au Moulin pour 7.50 € par adulte, 4 € par enfant

Notre Table d’Hôte …

Nous vous proposons une Table d’Hôte les Vendredi et Samedi soir ou sur demande avec un  
minimum de 8 personnes.

Les spécialités que nous vous proposons sont  le Cassoulet Périgourdin, le Pâté de pommes de  
terre aux 2 viandes et aux cèpes, la Fondue Bacchus, la Marmite de Pêcheur… mais nous pouvons  
faire selon vos envies ! 

 Le tarif est de 20 € par adulte avec…
- Apéritif
- Plat principal (vin et pain compris)
- Plateau de fromages de fermes voisines
- Salade verte
- Dessert 
- Café ou infusion

Pour les enfants  jusqu’à 12 ans, le tarif est de 10 € et 2 solutions sont possibles en ce qui  
concerne le menu (même menu, sans alcool)  

Sirop à l’eau
Le plat principal

Salade et Fromages
Dessert ou glace

Sirop à l’eau
Assiette de charcuterie

Plat type : 
steak haché pommes terre ou pâtes jambon

Glaces

Notre Panier du Terroir…

Commandez votre panier  repas  à base de produits du terroir afin que vous profitiez au  
maximum de votre hébergement et de la gastronomie locale. Nous avons sélectionné pour vous les  
fournisseurs les plus réputés aux alentours pour leur savoir-faire et leur qualité. Il est disponible tous 
les soirs et servi à partir de 19h.

Au menu :

Rillettes de Canard (de Foies Gras COULAUD à Payzac)
Salade Périgourdine (faite maison avec œuf, tomate, noix, gésiers et magret de canard)

Fromage de chèvre (de Dominique, chevrier à Lanouaille)
Dessert : fruit et gâteau (de LIM’DOR et BIJOU à Saint Yrieix la Perche)

   
Tarif : 13 € par adulte & 8 € par enfant 
( le prix comprend le pain et l’eau – supplément de 4 € pour une bouteille de vin ) 

OU


